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" Fondue Variation 1 - CLASSIC

# ' Fondue Variation 2 - SMOKY

200 g Vacherin Fribourgeois

' Fondue Variation 3 - TASTY
\

400 g Vacherin Fribourgeois 200 g Vacherin Fribourgeois

200 g Appenzeller kréftig-wiirzig
200 g Gruyere

400 ml Spritziger WeiBwein

1 Schnapsglas Williams oder

300 g Cheddar

300 g Gruyere

400 ml Rauchbier

1 Schnapsglas rauchiger torfiger

300 g Comte

300 g Beaufort

400 ml Sancerre WeiBwein
1 Schnapsglas Calvados

Kirschwasser

Wm KMA ‘&/Gpmwnm Zum 67<M€ I/%/DM GWW%/[ (800 g) benotlgen Siaid
auf’erdem: 1%4@0/5[%&%@0%/6 5 TL Cm&%/( odervorzugswelse Malzena (Malsmehl)

je nach Fondue—Varlatlon 400 ml%@ﬂ)mlx (z. B. Frankischer Sllvaner Welﬁburgunder v
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ltalienischer Grillo oder Soave) 0—0(&’1 400 ml %M/gl/% 1Schnapsglas "K“’q :
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EU-DSGVO, kdonnen Sie an unserer Kundeninfo erhalten oder auf jedem anderen Weg bei

Informationen zur Verarbeitung lhrer Daten, insbesondere zu den Ihnen

Whisky

KulinarikW&[(m
STENGEL

www.ecenterstengel.de

Die Bestellzettel konnen Sie an unserer Kasetheke abgeben
oder per Mail an bestellung@ecenterstengel.de senden.
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~ GenieBen Sie zum Fest einen 2022er Griinen Velt-

Pro Erwachsenem: 200 g Kése liner aus der Riede Kremser Kogel vom Weingut
Pro Kind: 100-150 g Kése, je nach Alter Forstreiter. Hell mit griinen Reflexen, dezent duf-

tend, an Apfel erinnernd und lebendig frisch.
ML&&M ... Am Gaumen verspielt, leicht, mineralisch und spritzig.
49 1 4 Das typische ,,Pfefferl“ darf nicht fehlen und gibt diesem Wein
%wg HilerRuhiewietyas yrarmen el seinen einzigartigen Charakter. Ein leichter unaufgeregter Be-

zugeben 0&0”/”? Ein wenig Kédse oder in ein gleiter, der den Speisen ihren Raum lasst und ganz nebenbei
wenig Weiwein angeriihrtes Mehl hinzufiigen

’ ' e LY
; zl/gm%f * Der ( ;}0MW(570KWM mit einer Knoblauchzehe aus-
gerieben (bessere Vertraglichikeit). Geriebenen ade mltcm%[ %BW&M

g{ﬂd) GBI/% und szWLdﬁ/f(m den Fonduetopf geben. Alles schmelzen und
aufkochen lassen.(§Y m(’i/lxwe dazugeben. Kraftig mit ; f@%% nachwiirzen und

nach Belieben mit Méﬂ(i/buddz oder auchz erganzen — bitte vorsichtig ab-

die Zunge l6st. Ihr Matthias Kiefer (Winzer und Sommelier)

schmecken! Nach kurzem Kochen das Fondue servieren und auf dem Tisch weiterkocheln lassen.

erdncherfen oya%/mém @(wm G. 7m/ém
j odor %m&éa%&/wm% i
C?CM@%M @gd«f Apfel Blrnen Wemtrauben

ngwfﬂ/mfa{(é@ &meude N\ohren Brokkoh Champlgnons Tomat

GBM{— (Halbweif3- oder Weisbrot mit viel Rinde oder Vollkornbrot)

ihre Kulinari k%)@&m wiinschen

ein frohes Fest und einen guten Start ins neue Jahr.
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Die Bestellzettel kdnnen Sie an unserer Kasetheke abgeben oder per Mail an bestellung@ecenterstengel.de senden.
Bitte achten Sie auf vollstandige Angaben, da wir andernfalls Ihre Bestellung nicht bearbeiten konnen. Vielen Dank.

Informationen zur Verarbeitung lhrer Daten, |nsbesondere zu den lhnen zustehenden Rechten gemaﬁ Art. 13 EU-DSGVO, konnen Sie an unserer Kundeninfo erhalten oder
_auf jedem anderen Weg bei uns anfordern.

Bestellzettel Fondue-K&se fur (Name): Abholung am (Datum):

Bei Riickfragen erreichbar unter *:

|:| Kdase Nr./ Menge
*Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir ohne die Angabe einer giiltigen

D Kadse Nr./ Menge Telefonnummer die Bestellung nicht bearbeiten.

|:| Kdse Nr./ Menge (Unterschrift)



